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und griffbereit am Gerat aufbewahren!

I] ﬂ Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerétes und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fur das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Darliber hinaus sind die fir den Einsatzbereich des Gerates geltenden ortlichen
Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Geréates fiir
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zuganglich
aufzubewahren.

Wenn das Gerat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaf oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Koérperverletzungen oder zum Tod fihrt.

AWARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.
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WARNUNG vor Schnittverletzungen!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu Schnittverletzungen
fuhren kénnen.

é WARNUNG vor Handverletzungen!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu Handverletzungen
fuhren kénnen.

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet mdglicherweise geféahrliche Situationen, die zu
leichten Verletzungen fiihren oder Beschadigung, Fehlfunktionen und/oder
Ausfall des Gerates zur Folge haben kénnen.

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fiir eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.

1.2 Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlief3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fur die Sicherheit zustédndige Person beaufsichtigt oder erhielten
von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.
» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,

dass sie nicht mit dem Geréat spielen.
« Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

« Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

« Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und
betriebssicherem Zustand betrieben werden.

« Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und
Styroporteile auRerhalb der Reichweite von Kindern.
Erstickungsgefahr!
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Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und
Zubehorteilen ausgefuhrt werden. Versuchen Sie niemals,
selber an dem Gerét Reparaturen durchzufihren!

Keine Zubehdr- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom
Hersteller empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr fir den
Benutzer darstellen oder Schaden am Gerat verursachen und zu
Personen-schaden fuhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der
optimalen Leistung dirfen am Gerat weder Veranderungen noch
Umbauten vorgenommen werden, die durch den Hersteller nicht
ausdrucklich genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen
bzw. scharfen Kanten in Beriihrung kommt. Netzkabel nicht vom
Tisch oder von der Theke herunter hangen lassen. Netzkabel so
verlegen, dass niemand auf das Netzkabel treten oder dartber
stolpern kann.

Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer
vollstandig abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder andere
Gegenstande auf das Netzkabel.

Das Netzkabel nicht auf Teppichboden oder andere brennbare
Stoffe verlegen. Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen
fernhalten.

Uberprifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt
ist. Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den
Kundendienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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Ziehen Sie die Anschlussleitung immer am Netzstecker aus der
Steckdose, nicht am Netzkabel selbst.

Tragen, heben oder bewegen Sie das Gerat niemals am
Netzkabel.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung fuhrende Anschliisse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

Tauchen Sie das Gerét, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten,
dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Nehmen Sie das Geréat nicht mit feuchten Handen oder auf
nassem Boden stehend in Betrieb.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
- wenn wahrend des Betriebes eine Stérung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

A WARNUNG! Verletzungsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Anweisungen
befolgen:

Bertihren Sie wahrend des Betriebes niemals sich bewegende
Gerateteile.

Fuhren Sie niemals bei eingeschaltetem und laufendem
Gerat Produkte oder Gegenstande in den Topf ein, die
andere Eigenschaften aufweisen als die fur den zweckmalfigen
Gebrauch vorgegebenen, wie z.B. Knochen, tiefgekihltes
Fleisch, Nicht-Nahrungsmittel oder andere Gegenstande wie
Halstiicher, etc..
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« Niemals das Gerat an anderen als die fur den normalen
Gebrauch angegebenen Stellen greifen, halten und handhaben.
Niemals das Gerat mit nur einer Hand betétigen.

« Niemals Lebensmittel oder die Zutaten auf den Boden des
Topfes bei angeschlossenem und laufendem Gerét driicken
oder durch andere driicken zu lassen.

« Niemals Hande oder andere Korperteile wahrend des
Betriebes des Gerates in den Topf einflhren.

« Tauchen Sie das Gerat niemals weiter als bis zur Eintauch-
Markierung in den Topf mit den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln ein.

« Ziehen Sie niemals das Gerat aus dem Topf heraus,
bevor es vollstandig abgestellt worden ist und nicht
friher als 10 Sek. nach Abschalten des Gerates.

« Entfernen Sie niemals die Schutzvorrichtungen und
Warnhinweise teilweise oder vollstandig vom Gerat.

« Fuhren Sie niemals irgendwelche Gegenstande in die
Beluftunsoffnungen des Geratekdrpers ein.

» Stellen oder legen Sie das Gerat niemals auf andere Gegen-
stande als ein Arbeitstisch auf, dieser muss fur den Lebens-
mittelbereich geeignet sein und zwischen 900 - 1100 mm vom
FuRboden reichen.

« Verwenden Sie niemals entflammbare, korrodierende oder
schadliche Reinigungsmittel sowie ibermalig alkalische
Mittel wie z.B. Atznatron oder Ammoniak.

« Uberlassen Sie niemals die Anwendung nicht befugtem
Personal oder Personen ohne die vorgeschriebene
Arbeitskleidung.

o Es ist verboten den Schneebesen auf Geraten mit fester
Geschwindigkeit zu benutzen.
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« Niemals das Geréates in unmittelbarer Nahe von offener Flamme
oder glihenden Materialien betreiben, aul3er bei Anwendung
der entsprechenden Sicherheitsmal3nahmen.

« Niemals das Gerat betreiben, wenn nicht alle MaBhahmen
zur Beseitigung der Restrisiken ergriffen worden sind.

A WARNUNG! Restrisiko aufgrund der Abnahme von
festen Abschirmungen, Eingriffen an beschadigten/
abgenutzten Teilen!

« Unter keinen Umstanden darf der Bediener versuchen,
eine feste Abschirmung zu 6ffnen / zu entfernen oder eine
Sicherheitsvorrichtung abzuéndern.

« Wahrend der Bestliickung, Wartung und der Reinigung, sowie
wahrend aller anderen manuellen Eingriffe, die das Einfuhren
der Hande oder anderer Korperteile in die gefahrlichen Bereiche
des Gerats beinhalten, bleibt ein Restrisiko, das vor allem
besteht aus:

1. St6Ren an Bauteilen des Gerétes,
2. Reibung und/oder Aufschirfen an rauen Gerateteilen,
3. Verletzung an den spitzen Teilen,

4. Schnitt an den scharfen Teilen,
5. Verfangen in den sich bewegenden Teilen (Schneebesen)

« Es bleibt wahrend der Reinigung oder Entfernung von Resten
vom Messer durch die notwendige Einfiihrung der Hande in der
Nahe des Messers ein Restrisiko bestehen, das vor allem zu
Schnittverletzungen an scharfen Teilen fihren kann.

» Aus diesen Grinden mussen der Bediener und der Wartungs-
techniker fur manuelle Eingriffe bei offenen Abschirmungen
ausgebildet werden und Uber die daraus folgenden Risiken
unterrichtet und durch den Verantwortlichen befugt werden.

Sie mussen ebenfalls angemessene personliche Schutzkleidung
bzw. schnittfeste Handschuhe tragen.
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1.3 Bestimmungsgemaéalie Verwendung

A VORSICHT!

Dieses Gerét ist flr den gewerblichen Gebrauch konzipiert und gebaut
und darf nur vom Fachpersonal in Catering- und Grof3kiichenbetrieben
bedient werden.

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgemafer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlie3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der Stabmixer ist nur zum Pirieren, Mixen und Emulgieren warmer und kalter
Speisen bestimmt.

Mit diesem Gerat ist es mdglich direkt im Topf Suppen, Pirees, Creme, Marzipan,
Késecreme u.a. zuzubereiten.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgeméafe Verwendung hinausgehende und/oder
andersartige Verwendung des Geréates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Anspriche jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollméchtigten
wegen Schéden aus nicht bestimmungs-gemater Verwendung des Gerétes sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung haftet allein
der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fiir Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht iibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfihrungen, der Inanspruchnahme
zusatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbeiten am und mit dem
Gerét, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfaltig durchzulesen!

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stdrungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgeméaRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung kénnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und Transportschaden prifen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendtigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen mochten, beachten Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Fihren Sie wieder verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte prifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packstucke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- nicht im Freien aufbewahren,

- trocken und staubfrei aufbewahren,

- keinen aggressiven Medien aussetzen,

- vor Sonneneinstrahlung schiitzen,

- mechanische Erschitterungen vermeiden,

- beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmaRig
allgemeinen Zustand aller Teile und der Verpackung
kontrollieren, bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.

-10 -
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4. Technische Daten

4.1 Baugruppenubersicht

O 0 N O U1 A W N R

=
o

Geratekdrper mit Motoreinheit

Einschalttaste
Netzanschlussleitung
Geschwindigkeitsregler
Beliiftungs6ffnungen
Zubehdraufnahme
Feststellring

Mixstab
Eintauch-Markierung

Mixful3 mit Messer

-11 -
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Anwendung und Bauteile

Das Gerat besteht aus einem elektrischen Motor, der in einem Kunststoffguss
eingearbeitet ist (loser Geratekorper). Der Mixstab wird mit dem Feststellring an die
Zubehdraufnahme angesetzt und durch Drehen auf der Motorwelle befestigt.

Die gewiinschten Lebensmittel werden in einen Behalter eingefligt und anschlieend
wird das Gerat mit beiden Handen und durch Festhalten an den dafiir vorgesehenen
Stellen (siehe Abb. auf Seite 18) in der unten aufgefiihrten Reihenfolge betatigt:

1. mit dem angebrachten Mixstab (optional mit Schneebesen oder
Emulgierer) in einen Behalter oder Topf gestellt;
2. gestartet und bis zum Ende der Produktbearbeitung betrieben;

3. ausgeschaltet und nach ca. 10 Sekunden Wartezeit aus dem Behélter
herausgenommen und auf eine geeignete Flache abgelegt.

Die Beschaffenheit des Gerates erméglicht folgende Arten der Verarbeitung von
Lebensmitteln:

1. wahrend es den Boden des Behalters (mit Mixstab) berthrt, wobei die
Eintauch-Markierung jedoch nicht tiberschritten werden darf,

2. wenn es in der Luft, jedoch mit beiden Handen gehalten wird
(mit Schneebesen).

Start

Der Impulsstart erfolgt nur durch Driicken auf die Einschalttaste (2).

Betrieb nur bei gedriickter Einschalttaste (2).

Die Entleerung des Lebensmittelprodukts am Ende des Bearbeitungszyklus erfolgt von
Hand, nachdem das Gerat aus dem Behaélter entfernt worden ist.

Alle Materialien, die direkt mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, entsprechen den
geltenden Vorschriften fir Lebensmittelhygiene.

Je nach Betriebs- und Produktionsbedirfnissen kann das Gerat mit verschiedenen
Zusatzteilen ausgestattet werden (Abschnitt 4.2 ,,Zubehér).

Sicherheitsvorrichtungen

Thermoschutzschalter

Falls das Gerat stark beansprucht, tibermafig langen Betriebszeiten ausgesetzt
oder Uberlastet wird, stellt ein Thermoschutzschalter das Gerat automatisch ab.

In diesem Fall warten, bis das Gerét vollkommen abgekiihlt ist, bevor es wieder
in Betrieb genommen wird.

-12 -
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung

Stabmixer MX 235 Plus

Art.-Nr.: 130116

Gehéause: Kunststoff, orange
Material: Mixstab: CNS 18/10

Messer: @ 46 mm, 2 Schneiden
Ausgelegt fir: ca. 20 Liter

Anschlusswert:

0,25 kw /230 V 50-60 Hz

Geschwindigkeitsregulierung:

stufenlos

Drehzahl max.:

15.000 U / Min.

Abmessungen Geratekorper:

B75xT135xH515 mm

Mixstablange: 235 mm
Kabellange: 1,8m
Gewicht: 1,4 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Zubehor (nicht im Lieferumfang von Art.-Nr. 300116 enthalten!)

Schneebesen MX 235 Plus SB170

= Material: CNS 18/10, Kunststoff
= Schneebesenléange: 170 mm

= MafRRe: B 90 x T 90 x H 290 mm
Art.-Nr.: 130117

Emulgierer MX 235 Plus EM235

= Material: CNS 18/10, Kunststoff
= Scheibe: @ 46 mm

= Lange Emulgierer: 235 mm

= MaRRe: B75x T 75 x H 265 mm
Art.-Nr.: 130118

=23

7 /

-13 -
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5. Installation und Bedienung
5.1 Inbetriebnahme

A VORSICHT!

Die Handhabung des Geréates ist einzig und allein dem befugten und
entsprechend ausgebildeten Personal zu tiberlassen, das ausreichende
technische Erfahrung aufweisen muss.

Vor der Einschaltung des Geréates die folgenden Schritte durchfiihren:

- Die technischen Unterlagen genau durchlesen,

- Die Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen am
Gerdat, ihre Lage und ihre Betriebsweise kennen.

Die Benutzung der Gerateteile und des Zubehérs, das als Schutz- und Sicherheits-
vorrichtung eingesetzt wird, durch Unbefugte kann Stérungen oder Gefahrensituationen
fur die Bediener herbeifiihren. Der Bediener muss entsprechend ausgebildet, beziglich
der Restrisiken informiert und in die richtige Anwendung eingewiesen sein.

Montage/Demontage

A WARNUNG!

Alle Eingriffe zur Montage / Demontage eines jeden
Bauteils am Gerat miussen bei still stehendem Motor und
bei herausgezogenem Netzstecker erfolgen.

Die Montage des Gerétes erfolgt in mehreren Schritten:

1
1. Den Feststellring (7) des Mixstabes (8) ;ﬁ = 1) 2
00
6

an die Zubehoéraufnahme (6) des

7

Geratekorpers (1) ansetzen.

2. Den Mixstab (8) gegen den

Uhrzeigersinn anschrauben, bis er 8 7
fest am Geratekdrper (1) einrastet.
@HINWEIS!

Beachten Sie die Hinweise auf dem Geratekdrper!

-14 -
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Die Demontage erfolgt gemaf den fur die Montage beschriebenen Schritten in
umgekehrter Reihenfolge.

Montage/Demontage weiterer Zubehorteile (optional)

Schneebesen
1 2
1. Den Feststellring (10) des Schnee- H‘ =i %
besens (11) an die Zubehéraufnahme (6) 6

des Geréatekorpers (1) ansetzen.

2. Den Schneebesen (11) gegen den
Uhrzeigersinn anschrauben, bis er
fest am Geratekorper (1) einrastet. 1 % 10

3. Fir die Demontage (z. B. zur Reinigung) die ~
Schneebesen (a) so lange ziehen, bis sie
sich von der Feststellringeinheit (b) I6sen.

Fir die Montage den Ansatz der Schnee-
besen (a) in die Stifte der Feststellring-
einheit einflhren und andriicken.

Emulgierer

1. Den Feststellring (12) des
Emulgierers (13) an die Zubehor-

aufnahme (6) des Geratekdrpers (1)
ansetzen.

2. Den Emulgierer (13) gegen den
Uhrzeigersinn anschrauben, bis er
fest am Geratekorper (1) einrastet.

-15-
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5.2 Anschluss

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Das Gerat kann bei unsachgemaller Installation
Verletzungen verursachen!

Vor der Installation die Daten des drtlichen Stromnetzes
mit technischen Angaben des Gerates vergleichen (siehe
Typenschild). Das Gerat nur bei Ubereinstimmung
anschliel3en!

Das Geréat darf nur an vorschriftsgemal installierten
Einzelsteckdosen mit Schutzkontakt betrieben werden.

o Der Steckdosenstromkreis muss mit mindestens 16A abgesichert sein. Anschluss
nur direkt an eine Wandsteckdose; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen dirfen nicht
verwendet werden.

e Betreiben Sie das Gerat in der Nahe einer Steckdose, so dass der Netzstecker bei
Bedarf schnell von der Stromversorgung getrennt werden kann.

Arbeitsbereich

Der Arbeitsbereich muss den Anforderungen der Richtlinie 89/654/EWG entsprechen.

Die Auflageflache fiir das Gerat muss ausreichend grof3, gut beleuchtet, sauber und
trocken sein, dieses sind wichtige Vorraussetzungen fur die Personalsicherheit.

Im Arbeitsbereich dirfen keine Fremdgegenstande vorhanden sein.
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5.3 Bedienung

Kontrollen und Uberpriifungen vor Einschaltung

Kontrolle / Uberpriifung

Vorgehensweise

Sicherstellen, dass:

- sich im Topf keine
fremde Gegenstande
befinden

Sichtprifung zur Feststellung, dass keine fremden
Gegenstande wie z.B. Werkzeuge, Tucher, etc. und dass
auch keine Nicht-Nahrungsmittel sich im Topf befinden.
Bei Auffinden solcher Gegenstande diese entfernen.

Sauberkeit Uberprufen:

- der AulRenteile des
Gerates

- der Oberflache der
Zubehorteile

- der Innenteile des
Zubehdrs (Messer,
Scheibe, Schneebesen)

Alle Flachen der angegebenen Teile missen vor der
Benutzung des Gerates einer Sichtpriifung unterzogen
werden, um ihre Sauberkeit zu Gberprufen.

Bei Auffinden von Schimmel oder anderen Unreinheiten
die Reinigung dieser Teile gemafl Anweisungen im
Abschnitt 6 ,,Reinigung und Wartung“ durchfuhren.

Zustand Uberprifen:

- der festen Schutz-
vorrichtungen

- des Gerétekorpers

Alle festen Abschirmungen, etc. miissen ihre Funktionen
erfullen. Sichtprifung der angegebenen Teile zur Fest-
stellung, dass diese auf ihrer AuRenseite unbeschadigt
sind. Die beschadigten Teile mussen auf jeden Fall
ersetzt werden, sobald erste Anzeichen von Abnutzung/
Beschadigung sichtbar sind. Kundendienst oder Handler
benachrichtigen.

Betriebsfahigkeit

Uberprifen:

- der fur die Sicherheit
vorgesehenen Steuer-/
Kontrollteile

- der Steuerungen

Alle Vorrichtungen mussen ihre vorgesehenen Funktionen
erfullen. Die Vorrichtungen direkt steuern, so dass diese
die erwartete Funktion ausfuihren.

Die Bauteile, welche erste Anzeichen von Abnutzung oder
Beschadigung aufweisen, miissen sofort ersetzt werden.
Kundendienst oder Handler benachrichtigen.

Sicherstellen:

- dass keine seltsamen
Gerausche nach dem
Start zu hoéren sind

Falls wahrend der Uberpriifung der Steuerungen seltsame
Gerausche festgestellt werden, die z.B. auf Festfressen
oder mechanische Briiche hinweisen, das Geréat sofort
anhalten und den Kundendienst oder Handler
benachrichtigen.
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Betrieb des Gerates

Nehmen Sie das Geréat unter Beachtung der folgenden Anweisungen in Betrieb:

prifen Sie die Stromversorgung am Arbeitsplatz;

prufen Sie die korrekte Montage;

fihren Sie Kontrollen / Uberpriifungen vor der Einschaltung durch (Tabelle auf S. 17);
kontrollieren Sie die Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften;

fullen Sie die gewiinschten Lebensmittell in den Topf ein;

schlieen Sie den Netzstecker an eine geeignete Steckdose an;

o0k wdPE

7. halten Sie das Gerat mit beiden Handen an den dafur
vorgesehenen Stellen (Abb. rechts): mit der einen Hand
am Feststellring des Rihrstabes (bzw. anderen Zubehors)
und mit der anderen Hand den Gerétekdrper im Bereich der
Einschalttaste festhalten;

8. nehmen Sie das Gerat in Betrieb:
a. setzen Sie das Gerat mit dem Mixstab in den Topf ein,

b. stellen Sie die gewlnschte Drehgeschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler ein,

c. dricken Sie zum Starten die Einschalttaste und halten
diese bis zum Ende der Lebensmittelbearbeitung.

=8

9. Sobald die zu verarbeitende Lebensmittel die gewlinschte
Beschaffenheit erreicht haben, lassen Sie die Einschalttaste
los, warten Sie ca. 10 Sekunden und legen dann das Gerat
auf eine geeignete Arbeitsflache ab. Trennen Sie den
Netzstecker von der Steckdose.

WARNUNG vor Schnittverletzungen!

Die Hande oder andere Kdrperteile vom Bereich, wo sich
das Messer des Ruhrstabes befindet, fernhalten, wenn
dieser an der Motoreinheit angebracht ist und das Gerat
im Betrieb ist.
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WARNUNG vor Handverletzungen!

Wahrend des Betriebes niemals in den Behalter mit
Lebensmitteln mit Handen oder Kiichenutensillien greifen,
diese kdnnen sich in den beweglichen Teilen (Schneebesen)
verfangen, was zu Handverletzungen fihren kann.

10. Nehmen Sie die verarbeiteten Lebensmittel aus dem Topf: Halten Sie diesen mit
beiden Handen und flllen Sie die Lebensmittel in einen geeigneten Behalter um.

A VORSICHT!

Fihren Sie das Gerét niemals weiter als bis zur Eintauch-Markierung auf
dem Mixstab oder anderem Zubeh6r in den Topf mit Lebensmitteln ein.
Das Gerat niemals im Leerlauf betreiben.

Gerat ausschalten

Die Abschaltung des Gerétes in folgenden Schritten durchfiihren:

1.

ok wN

vor der Abschaltung abwarten, bis die Bearbeitung abgeschlossen wurde,
bzw. bis das Produkt die gewiinschte Beschaffenheit erreicht hat,

das Gerat durch Loslassen der Einschalttaste anhalten,
das Gerét auf eine geeignete Ablageflache legen,

den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose ziehen,
Reinigung durchfiihren.
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6. Reinigung und Wartung

A WARNUNG!

Vor der Reinigung das Gerat ausschalten, von der
Stromversorgung trennen (Netzstecker ziehen!).

Das Geréat niemals mit einem Druckwasserstrahl reinigen!
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

A VORSICHT!

Fir die Reinigung des Geréates dirfen folgende Produkte nicht benutzt werden:

= Dampfreinigungsgerate;

= Druckluftstrahlen gegen Bereiche, in denen sich Mehl befindet und generell
gegen das Gerét;

= Reinigungsmittel, die Chlor enthalten (auch verdunnt) oder daraus zusammen-
gesetzt sind, wie: Bleichlauge, Chlorwasserstoffsaure, Rohrreinigungsmittel,
Reinigungsmittel fir Marmor, Entkalkungsmittel, etc., diese kénnen die
Beschaffung des Stahls angreifen und unwiderrufliche Flecken oder Oxidation
verursachen. Die losen Ausstromungen der oben genannten Mittel konnen
oxidieren und in einigen Fallen den Stahl anfressen;

= Metallplattchen, Birsten oder Polierscheiben aus anderen Metallen oder
Legierungen (z.B. gewohnlicher Stahl, Alu, Messing, etc.) oder Werkzeuge,
die zuvor fur die Reinigung anderer Metalle oder Legierungen benutzt wurden;

= scheuernde Reinigungsmittel;
= Benzin, Losungsmittel oder entflammbare und/oder korrodierende Fluide;
= Silberreinigungsmittel.

Geréat reinigen

o Greifen Sie vor und wahrend der Reinigung niemals auf bewegliche Bauteile zu,
ohne zuvor Uberprift zu haben, ob diese still stehen und das Geréat garantiert sicher
von der Stromversorgung getrennt wurde.

o Um sich vor Stromschlagen zu schiitzen, Gerat, Netzkabel und Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten eintauchen.

o Stellen oder legen Sie das Gerat niemals direkt in ein Spilbecken oder unter einen
Wasserhahn. Immer darauf achten, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

o Reinigen Sie das Gerat am Ende jeder Arbeitsschicht, vor taglicher Benutzung oder
bei Bedarf auch ofter.
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A WARNUNG!

Alle Zubehorteile vor der Reinigung vom Geratekoérper
abmontieren.

Fir die Demontage des Zubehérs beachten Sie die Anweisungen im Abschnitt
5.1 ,Inbetriebnahme* (Montage/Demontage).

Alle Oberflachen und Teile am Geréat, die mit Nahrungsmittel in Beriihrung kommen,
bzw. Nahrungsmittelbereiche (Au3enflache und Innenflache des Zubehérs) und
Spritzbereiche (obere Flache des am Gerét befestigten Zubehorteils und &ufRere
Flache des Geratekdrpers), mussen regelméaRig wie unten beschrieben gereinigt und
anschlieRend desinfiziert werden.

Befreien Sie die Zubehdrteile von eventuellen Nahrungsmittelriickstdénden
(z.B. mit einem Plastikschaber).

WARNUNG vor Schnittverletzungen!

Das Messer des Mixstabes ist sehr scharf und kann zur
Schnittverletzungen fuhren! Beriihren Sie niemals das
Messer des Mixstabes mit bloRen Handen!

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates immer
schnittfeste Sicherheitshandschuhe!

Reinigen Sie das abmontierte Zubehor mit einem feuchten weichen Tuch und in
warmem Wasser verdiinntem Reinigungsmittel. Spilen Sie diese anschlieRend mit
sauberem warmem Wasser ab.

Wischen Sie den Geratekorper mit Motoreinheit mit einem feuchten weichen Tuch
(nicht triefend) ab.

Verwenden Sie spezielle Mittel fiir Stahl, die fliissig sein miissen (keine Cremes oder
Schleifpasten) und vor allem dirfen sie kein Chlor enthalten. Gegen Fett kann
denaturierter Alkohol verwendet werden.

Trocknen Sie die gereinigten Teile mit einem weichen, nicht faserigen Tuch
grundlich ab.

Verwenden Sie fur die Desinfektion aller Oberflachen des Nahrungsmittelbereichs
und Spritzbereichs handelsiibliche Desinfektionsreiniger fiir den Lebensmittel-
bereich. Beachten Sie die Hinweise der Hersteller dieser Reiniger.

Reinigen Sie das Gerét und das Zubehér niemals in einer Geschirrspilmaschine.

-21 -



€artscher

Gerat aufbewahren

o Beilangeren Nutzungspausen des Gerates muss das Geréat griindlich wie oben
beschrieben gereinigt werden. Tragen Sie auf alle Stahloberflachen (besonders
diejenigen aus Edelstahl) reichlich Vaselindl mit einem Tuch auf, damit diese Teile
durch eine zusatzliche Schicht geschiitzt werden. Die Gerateteile in einen weichen,
nicht faserigen Tuch einwickeln.

o Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, sauberen, frostsicheren, sonnen-
geschutzten und flr Kinder unzuganglichen Platz auf. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf das Geréat.

Wartung

A VORSICHT!

Alle Eingriffe infolge von Briichen, Uberholungen, mechanischen oder
elektrischen Stérungen sowie Ersatz von beschadigten Teilen dirfen nur
von einem anerkannten Kundendienst durchgefuhrt werden!

A VORSICHT!

Kontrollieren Sie regelmaRig die Gummidichtung unter dem
Messer des Mixstabes (Abb. rechts). Sollte die Gummi-
dichtung beschéadigt bzw. verbraucht sein, muss diese
durch einen anerkannten Kundendienst ersetzt werden.

Der unversehrte Zustand der Gummidichtung verhindert
das Eindringen der Verarbeitungsprodukte ins Innere des
Geréates und somit die Beschadigungen am Gerat.
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7. Mogliche Funktionsstérungen

Bei einer Funktionsstérung trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.
Prifen Sie anhand folgender Tabelle, ob die Funktionsstérungen sich beheben lassen,
bevor Sie einen Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren.

Problem

Ursache

Losung

Gerét funktioniert
nicht: das Messer
dreht sich nicht

Fehlende Spannung.

Gerat ist nicht an die
Stromversorgung
angeschlossen.

Einschalttaste defekt.

Stromversorgung
Uberprufen und
wiederherstellen.

Netzstecker an Steckdose
anschliel3en.

Handler kontaktieren.

Betriebs-
unterbrechung

Thermoschutzschalter hat
bei zu langer Betriebsdauer/
Uberlastung ausgelost.

Ursache/-en nicht
identifizierbar.

Geréat abkuhlen lassen,
danach wieder in Betrieb
nehmen.

Handler kontaktieren.

Wenn sich die Funktionsstdrungen nicht beseitigen lassen:

- das Gerat von der Stromversorgung trennen (Netzstecker ziehen!),
- Gehéause nicht offnen,

- Handler kontaktieren, wobei Folgendes anzugeben ist:
= die Art der Betriebsstorung;

= die Artikelnummer und Seriennummer

(auf dem Typenschild am Geratekorper abzulesen).
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8. Entsorgung

Altgerate

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung lhrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

A WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen
Gefahren ausgeschlossen sind, machen Sie Ihr Altgeréat
vor der Entsorgung unbrauchbar. Dazu Geréat von der
Netzversorgung trennen und das Netzanschlusskabel
vom Gerat entfernen.

A VORSICHT!
—

Fur die Entsorgung des Gerates beachten
Sie die in lhrem Land und in Ihrer Kommune
geltenden Vorschriften.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28
33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197

Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (l4ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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