
Technische Änderungen vorbehalten. 

Art.-Nr. 200257
GTIN 4015613655765
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• Tiefe GN-Behälter
max.:

150 mm

• Aufnahmefähigkeit
GN:

4 x 1/1 GN

• Mit Glasaufsatz: Nein
• Mit Kassenfläche: Nein
• Anschlusswert: 0,321 kW | 220-240 V | 50 Hz
• Temperaturbereich: 0 °C bis 10 °C
• Steuerung: Elektronisch

Knopf
• Inhalt: 390 Liter
• Tür-Art: Flügeltür(en)
• Kühlung: Umluft
• Kühlmittel: R134a / 0,230 kg
• Digital-Anzeige: Ja
• Anlieferungszustand: Fertig montiert
• Tauwasserverdunstung: Ja
• Ein-/Ausschalter: Ja
• Mit eingeschäumten

Verdampfer:
Ja

• Eigenschaften: -
• Anzahl Schränke: 3
• Nicht im Lieferumfang

enthalten:
GN-Behälter

• Material: Chromnickelstahl
• Wichtiger Hinweis: -
• Türanschlag: Links / Links / Rechts
• Inklusive: 3 Stege: Länge 326 mm, Breite

25 mm
3 Stege: Länge 535 mm, Breite
35 mm

• Inklusive: 4 Stege: Länge 174 mm, Breite
25 mm

• Klimaklasse: N
• Temperaturregelung: Digital
• Thermostat: Ja
• Türanschlag wechsel­

bar:
Nein

• Maße Schrank: B 428 x T 497 x H 590 mm
• Kontrollleuchte: Ein/Aus
• Norm-Format Schrän­

ke:
1/1 GN

• Mit Schneidbrett (Poly­
ethylen):

Ja

• Maße: B 1.365 x T 700 x H 870 mm
• Gewicht: 87,2 kg

.

� Aufnahmefähigkeit GN:

✓ 4 x 1/1 GN + 3 x 1/6 GN

✓ Tiefe GN-Behälter max.: 150 mm

� Inhalt: 390 Liter

� Anzahl Schränke: 3

� Lieferung ohne GN-Behälter
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Ergänzungsprodukte

Technische Änderungen vorbehalten. 

Edelstahl-Polierspray 500ml DS

• Inhalt / Dose: 500 ml
• Bestellmengeneinheit: 1 Karton (12 Dosen)
• Wichtiger Hinweis: -
• Anwendung: Starke Verschmutzungen wie z.B. Fettrückstän­

de vorab entfernen
Nicht auf heiße Gegenstände sprühen, erst ab­
kühlen lassen
Dose vor Gebrauch auf Raumtemperatur brin­
gen und gut schütteln
Spray dünn auf die zu reinigenden Flächen auf­
tragen

Art.-Nr. 173031
GTIN 4015613360195

GN Behälter, 1/1, T150

• Inhalt: 21 Liter
• Stapelbar: Ja
• Ausführung: Ohne Perforation
• Verstärkter Rand: Nein
• Eigenschaften: -
• Oberfläche: Glänzend
• Tiefe Behälter: 150 mm
• Gastronorm: 1/1 GN
• Norm: EN 631
• Serie: Top Line
• Wichtiger Hinweis: -

Art.-Nr. A120610
GTIN 4016098101204

GN-Behälter, 1/2, 150mm, 9,5 L

• Inhalt: 9,5 Liter
• Stapelbar: Ja
• Ausführung: Ohne Perforation
• Verstärkter Rand: Nein
• Eigenschaften: -
• Oberfläche: Glänzend
• Tiefe Behälter: 150 mm
• Gastronorm: 1/2 GN
• Norm: EN 631
• Serie: Top Line
• Wichtiger Hinweis: -

Art.-Nr. A120620
GTIN 4015613278988

Öl- und Fettlöser F1L

• Ausgelegt für: Abwaschbare Arbeitsflächen, Edelstahloberflä­
chen
Maschinen, Geräte
Fliesenwände und -böden
Hochwirksam gegen Beläge in Kaffeekannen

• Ausführung: Flüssig
Hochkonzentrat

• Ph-Wert: 13
• HACCP-konform: Ja
• Chlorfrei: Ja
• Phosphatfrei: Ja

Art.-Nr. 173076
GTIN 4015613731896


