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Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen
und griffbereit am Gerat aufbewahren!

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerétes und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fur das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.
Darliber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerates geltenden &rtlichen
Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Geréates fiir
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zuganglich
aufzubewahren.

Wenn das Gerét an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehandigt werden.

1. Sicherheit

Das Geréat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geréatetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kérperverletzungen oder zum Tod fihrt.

AWARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fuhren kénnen.

& HEISSE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die heiRe Oberflache des Gerates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Verbrennungsgefahr!
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A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet méglicherweise geféhrliche Situationen,
die zu leichten Verletzungen fuhren oder Beschéadigung, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerétes zur Folge haben kénnen.

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fir eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerétes zu beachten sind.

1.2 Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/ oder Wissen nur dann
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezulglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder
darfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-
wartung durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Kinder
junger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

Das Geréat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

Das Geréat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebs-
sicherem Zustand betrieben werden. Sollten Funktionsstérungen
auftreten, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung
(Netzstecker ziehen!) und benachrichtigen Sie den
Kundendienst.

Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Glasdrehteller und
niemals ohne Speisen. Das Gerat kann beschadigt werden.
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Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel, Styropor-
teile auf3erhalb der Reichweite von Kindern. Erstickungsgefahr!

Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehor-
teilen ausgefuhrt werden. Versuchen Sie niemals, selber an
dem Geréat Reparaturen durchzufuhren!

Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom
Hersteller empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr fir den
Benutzer darstellen oder Schaden am Gerat verursachen und zu
Personenschaden fuhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der
optimalen Leistung dirfen am Gerat weder Veranderungen
noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen
bzw. scharfen Kanten in Beriihrung kommt. Netzkabel nicht
vom Tisch oder von der Theke herunter hangen lassen.
Netzkabel so verlegen, dass niemand auf das Netzkabel treten
oder daruber stolpern kann.

Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer
vollstandig abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder
andere Gegenstande auf das Netzkabel.

Das Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen fernhalten.

Uberprifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt
ist. Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den
Kundendienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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« Ziehen Sie die Anschlussleitung immer am Netzstecker aus
der Steckdose, nicht am Netzkabel selbst.

« Tragen, heben oder bewegen Sie das Gerat niemals am
Netzkabel.

« Offnen Sie auf keinen Fall das Geh&ause des Geréates. Werden
Spannung fihrende Anschliisse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

« Tauchen Sie das Geréat, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

« Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf
achten, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

« Nehmen Sie das Geréat nicht mit feuchten Handen oder auf
nassem Boden stehend in Betrieb.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
- wenn wahrend des Betriebes eine Stérung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

A WARNUNG! Gefahr durch Mikrowellen!

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlischen Korper
kann zu Verletzungen fuhren. Zur Vermeidung der Gefahr die
aufgefuhrten Sicherheitshinweise befolgen:

« Versuchen Sie nicht, das Mikrowellengerat bei gedffneter Tur zu
betreiben, denn bei gedffneter Tur kann es zu einer Ubermafigen
und schadlichen Belastung durch die elektromagnetischen Wellen
kommen. Veradndern Sie niemals die Sicherheitsverschliusse!
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Es ist sehr wichtig, dass die Tur unbeschadigt ist und sich richtig
schlieBen lasst. Gefahrliche Beschadigungen der Tir sind z. B.:

1. Tur hat sich verzogen, ist verbeult
2. Scharniere und Verschraubungen sind gebrochen bzw.
nicht korrekt befestigt

3. Turdichtung defekt

4. Glas gesprungen

5. Sicherheitsschliesystem schadhatft.
Es durfen sich keine Fremdkdrper zwischen Tir und Geréat
befinden.
Die Turdichtungen mussen dicht abschlieRen und durfen keine
Verunreinigungen aufweisen, da dadurch elektromagnetische

Wellen austreten kdnnen. Vermeiden Sie, dass sich dort irgend-
welche Ablagerungen (von Reinigungsmitteln, Staub, Fett) bilden.

& HEIRE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Das Gerat kann an der Oberflache sehr hei werden. Berithren
Sie die heilRe Oberflache des Geréates nicht.

Stellen oder legen Sie keine Gegenstande auf das Geraét.

Platzieren Sie das Mikrowellengerat nicht Uber ein Kochfeld oder
ein anderes Gerét, das Hitze erzeugt, da hierdurch das Mikro-
wellengerat beschadigt werden kann und die Garantie verféallt.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Keine Speisen im Gerat frittieren. HeilRes Ol fiihrt zu Haut-
verbrennungen oder zu Beschéadigungen des Gerates.
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Die im Mikrowellengerat erhitzten Speisen werden ungleich-
mafig heil3. Aulerdem werden die GefalRe meist nicht so heil3
wie die Speisen. Prifen Sie vorsichtig die Temperatur der
Speisen, besonders fiur Kinder. Verbrennungsgefahr!

Bei Erhitzung von Getranken mittels Mikrowellenenergie kann
es zum sogenannten "Siedeverzug" kommen. Die Flussigkeit
erreicht dabei die Siedetemperatur, ohne auf3erlich sichtbar zu
kochen. Daher besonders behutsam mit dem Behélter
umgehen. Schon durch eine kleine Erschitterung z. B. beim
Herausnehmen aus dem Gerét kann die Flussigkeit
herausspritzen. Verbrihungsgefahr!

Benutzen Sie keine hohen, schmalen GefalRe mit engem Hals.

Einen Teelbffel (ausnahmsweise aus Metall) oder Glas-Stab in
das Gefal? mit Flussigkeit stellen und das Gefal3 dann in die
Mitte des Glasdrehtellers stellen. Achten Sie dabei darauf, dass
der Teel6ffel an keiner Stelle die Wande des Garraumes berihrt,
da dies zu Schaden am Gerét fihren kann. Rihren Sie vor dem
Erhitzen und nach der halben Garzeit um. Nach dem Erhitzen
kurz warten, die Flussigkeit im Gefal3 vorsichtig umrihren und
aus dem Garraum nehmen.

Da die Nahrung im Mikrowellengerat ungleichmaRig heif3
wird, muss der Inhalt von Futterungsflaschen oder Baby-
flaschen grindlich umgerihrt bzw. geschittelt und dann die
Temperatur direkt an der Babynahrung gepruft werden, bevor
sie die Flaschen benutzen. Verbrennungsgefahr! Schraub-
verschluss und Sauger vor Erhitzen unbedingt entfernen!
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A WARNUNG! Brand- und Explosionsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

« Keine brennbaren Gegenstande im Gerat erhitzen.
« Keine alkoholhaltigen Speisen zubereiten.

« Keine Gegenstande (Kochbucher, Topflappen etc.) im Garraum
ablegen. Unerwartetes Einschalten des Gerates kann diese
beschadigen oder sogar entziinden.

« Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehéltern, muss das
Gerat wegen der Moglichkeit einer Erhitzung Gberwacht werden.

« Wenn sich Materialien im Mikrowellengerét entziinden, lassen
Sie die Geratetir geschlossen, schalten Sie das Gerét aus,
ziehen Sie den Netzstecker bzw. schalten Sie die
Hauptsicherung aus.

« Verwenden Sie keine Topfe, Pfannen und Deckel aus Metall.
Metall kann zu Funkenbildung im Garraum fuhren. Nur Gefal3e
aus mikrowellengeeignetem, hitzebestandigem Material (siehe
Abschnitt 5.3 ,,Mikrowellengeeignetes Geschirr®).
Feuergefahr!

« Keine Nahrungsmittel und Flissigkeiten in fest geschlossenen
oder versiegelten Behaltern zubereiten. Diese konnen im Gerat
platzen oder Sie beim Offnen verletzen!

« Frische und hart gekochte Eier, mit und ohne Schale nicht im
Mikrowellengerét erhitzen, sie kénnen explodieren.

. Speisen mit dicker Schale, z.B. Kartoffeln, Kirbisse, Apfel,
Kastanien vor dem Erhitzen anstechen.

« Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in das
Mikrowellengerét, da diese explodieren kdnnen.
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1.3 Bestimmungsgemalie Verwendung

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgemafer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Das Gerat ist nicht fur den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet!
Dieses Gerat kann im Haushalt und &hnlichen Bereichen verwendet werden, wie
beispielsweise:
— in Betriebskichen in Laden, Biros und anderen &hnlichen Arbeitsumgebungen;
— in landwirtschaftlichen Betrieben;
— von Kunden in Hotels, Motels und weiteren ahnlichen Wohnumgebungen;
— in Frihstlickspensionen.

Das Mikrowellengerét ist nur zum Zubereiten, Erhitzen und Auftauen von Speisen
unter Verwendung von geeignetem Geschirr bestimmt.

Das Mikrowellengerét darf nicht verwendet werden:

- fur Industrie- und Laborzwecke;
- als Stauraum fur Kochgeschirr;
- fur das Trocknen von Papier, Textilien oder anderen brennbaren Materialien;

- fur das Aufwarmen und Erwéarmen entziindlicher, gesundheitsschadlicher,
sich leicht verflichtigender oder &hnlicher Flissigkeiten oder Stoffe.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgemé&Re Verwendung hinausgehende und/oder
andersartige Verwendung des Geréates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgemaR.

Anspriche jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollméchtigten
wegen Schéden aus nicht bestimmungs-gemater Verwendung des Geréates sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemater Verwendung haftet allein

der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler knnen wir jedoch nicht ibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbeiten am und mit dem
Gerét, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgféltig durchzulesen!

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stdrungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgeméaRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung kénnen unter Umstéanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserkléarung

Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf

c € Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.

-10 -
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und Transportschaden prufen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRlere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerat.

.‘ Falls Sie die Verpackung entsorgen moéchten, beachten Sie die in
‘ Ihrem Land geltenden Vorschriften. Filhren Sie wieder verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte prifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstéandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packstucke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- nicht im Freien aufbewahren,

- trocken und staubfrei aufbewahren,

- keinen aggressiven Medien aussetzen,

- vor Sonneneinstrahlung schiitzen,

- mechanische Erschitterungen vermeiden,

- beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmaRig
allgemeinen Zustand aller Teile und der Verpackung
kontrollieren, bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.

-11 -
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4. Technische Daten
4.1 Baugruppenibersicht

Sicherheitsschlie3system

Turgriff

Geratetir mit Sichtfenster
Rollenring

Glasdrehteller -Antrieb
Bedienblende
Liftungsschlitz

Glasdrehteller

O 00 N O V1 A W N R

Grillheizung

=
(=]

Grillpfanne

-12 -
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Bedienblende

A - LED-Display

B - Funktionstasten

wl Mikrowelle
s @: N | Grill
@ Zeit
= = ] B @l Mikrowelle + HeiRluft
/4 © % HeiRluft
- & Mikrowelle + Grill

/i Uhr / Gewicht

. .‘(\ME/MENU. .

QL

<> |J~——7T1¢C Stopp / Reset

C - Time / Menu-Drehregler
<> Start-Taste

-13 -
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung

Mikrowelle DIG, 25L, 900W, Grill, HL

Art.-Nr.:

610835

Material:

Gehause und Garraum: Edelstahl; Drehteller: Glas

Ausfihrung:

= Funktionen:

- Erhitzen

- Auftauen

- Grill (kombinierbar)

- HeiRluft (kombinierbar)
= Steuerung:

- Elektronisch

- Knebel

- Knopf
= LED-Display

Mikrowellenleistung:

900 W

Leistungsaufnahme:

HeiRluft: 1950 W; Grill: 1000 W

Anzahl Leistungsstufen:

10

Digitale Zeitschaltuhr:

bis 95 Minuten

Anschlusswert:

1,4 kW /230 V 50 Hz

Fassungsvermaogen: 25 Liter
innen: B 320 x T 315 x H 200 mm
Abmessungen: aullen: B 483 x T 422 x H 281 mm
Glasdrehteller: @ 270 mm
Gewicht: 16,6 kg
Zubehér: 1 Grillpfanne, @ 275 mm, H 50 mm,

mit abnehmbaren Griff

Technische Anderungen vorbehalten!

-14 -
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5. Installation und Bedienung
5.1 Installation

Aufstellen

e Packen Sie das Gerat aus, entfernen und entsorgen Sie umweltgerecht samtliches
Verpackungsmaterial.

A VORSICHT!

Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinweise vom Geraét.

o Stellen Sie das Geréat auf eine ebene, stabile Unterlage, die das Gewicht des
Gerates aushalt.

e Stellen Sie das Geréat nicht in die Nahe von brennbaren Materialien und halten Sie
Hitze, Feuchtigkeit und hohe Luftfeuchtigkeit fern.

o Stellen Sie das Geréat niemals auf einen brennbaren Untergrund.

e Fir den korrekten Betrieb muss das Geréat ausreichend beliiftet sein. Halten Sie beim
Aufstellen des Gerétes folgende Mindestabsténde ein:

- oben20cm
- hinten 10 cm
- je5cm an beiden Seiten.

o Verdecken oder blockieren Sie niemals die Beliftungséffnungen. Montieren Sie
niemals die Stellfilze ab.

e Zu Radiogeraten, Fernsehern, etc. sollte das Gerat mindestens 2 m Abstand
haben, damit der Empfang nicht gestort wird.

e Gerat so aufstellen, dass der Netzstecker zuganglich ist, damit das Geréat bei Bedarf
schnell vom Netz getrennt werden kann.

-15-
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AnschlielRen

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerat kann bei unsachgemaler Installation Verletzungen
verursachen!

Vor Installation Daten des 6rtlichen Stromnetzes mit
technischen Angaben des Gerates vergleichen (siehe
Typenschild). Gerat nur bei Ubereinstimmung anschlieRen!

e Der Steckdosenstromkreis muss mit 16A abgesichert sein. SchlieRen Sie das Gerat
nur direkt an eine Einzelsteckdose mit Schutzkontakt an; verwenden Sie keine
Verteiler oder Mehrfachsteckdosen.

5.2 Grundlagen des Mikrowellengarens

An die Stelle einer herkbmmlichen Warmegquelle tritt beim Mikrowellengerét eine
Senderohre fiir elektromagnetische Wellen. Diese Wellen sind wie Funkwellen unsichtbar
und man kann nur ihre Wirkung erkennen. Sie kénnen Materialien wie Glas, Porzellan,
Kunststoff und Papier durchdringen. Da diese Stoffe kein Wasser, Fett oder Ol enthalten,
werden sie nicht von den Mikrowellen erwarmt. Vereinfacht gesagt, dringen die
Mikrowellen in das Kochgut ein und bringen die Wasser-, Fett- oder Olmolekiile zum
Schwingen und erzeugen so eine Reibungswéarme, die zum Auftauen, Erwédrmen oder
Kochen genutzt wird. Die Warme entsteht beim Mikrowellengaren innerhalb des
Kochgutes, im Gegensatz zum herkémmlichen Kochvorgang oder beim Grillen, wo die
Warme von auf3en eindringt. Die Mikrowellenenergie bleibt bei einem einwandfreien
Mikrowellengerét innerhalb des Gerates und ist fir den Bediener ungeféhrlich.

o Platzieren Sie das Gargut vorsichtig, legen Sie die gréBeren Teile nach auf3en.

e Beachten Sie die Garzeit. Garen Sie die kirzeste angegebene Zeit und verlangern Sie
diese, falls nétig. Ubergekochtes Gargut kann Qualm erzeugen oder sich entzinden.

o Decken Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs ab. Die Speisen garen
gleichméRiger und Spritzer werden vermieden.

e Wenden Sie die Speisen einmal wéhrend des Garvorgangs. Der Garvorgang wird
dadurch beschleunigt, z.B. bei Hadhnchen oder Hamburgern. GroR3e Stiicke, wie
Braten, miissen mindestens einmal gewendet werden.

e Speisen wie Fleischballchen sollten Sie mindestens einmal nach Ablauf der Halfte
der Garzeit umschichten, d.h. die obersten nach unten und die untersten nach oben
sowie die von der Mitte an den Rand und umgekehrt.
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5.3 Mikrowellengeeignetes Geschirr

1. Geschirr auf Eignung tberprifen.

Test: Stellen Sie leeres Geschirr zusammen mit einem Glas Wasser in das
Gerat und erhitzen es bei voller Leistung fur 60 Sekunden. Niemals das
Gerat leer bzw. mit leerem Behélter betreiben. Geeignetes Geschirr wird
nur handwarm. Sollte es heil3 werden, nicht benutzen.

2. Das geeignete Material fur Mikrowellengeschirr ist durchléssig fiir die Mikrowellen.
Die Energie durchdringt den Behalter und erhitzt die Speisen.

3. Kein Geschirr aus Metall oder mit Metallanteilen (z.B. Goldrand auf dem Teller)
verwenden. Mikrowellen kdnnen kein Metall durchdringen.

4. Benutzen Sie keine Papierprodukte aus Altpapier, da diese kleine Metallfragmente
enthalten kénnen. Beim Mikrowellenbetrieb kann es dann zur Funkenbildung oder
Feuer flhren.

5. Benutzen Sie eher ovale oder runde Gefalie als eckige, da das Gargut in den Ecken
zum Verkochen neigt.

6. Flache, breite GeféRe eignen sich besser als schmale, hohe. In flachen GeféaRen
kdnnen Speisen gleichm&Riger durchgaren.

7. Um ein Verkochen der Speisen an den Randern zu vermeiden, kdnnen diinne
Streifen aus Aluminiumfolie an den KochgefaRrandern angebracht werden.
Verwenden Sie nicht zu viel Aluminiumfolie und halten Sie einen Mindestabstand
von ca. 2,5 bis 3,0 cm zwischen Folie und Innenrand (Garraum) des Mikrowellen-
geréates ein.

8. Die folgende Tabelle hilft Ihnen das richtige Geschirr zu wéhlen:

Kochaeschirr Mikrowellen- | Grill- HeilRluft- Kombi-
9 Betrieb Betrieb Betrieb Betrieb *
Hitzebestéandiges Glas ja ja ja ja
Nicht hitzebesténdiges Glas nein nein nein nein
Hitzebestéandige Keramik ja ja ja ja
Mikrowellengeeignetes ia nein nein nein
Plastikgeschirr J
Kiichenpapier ja nein nein nein
Metalltablett / Schale nein ja ja nein
Metallgestell nein ja ja nein
Aluminiumfolie & . . . .
nein ja ja nein

Folienbehalter

*Kombibetrieb: ,,Mikrowelle + Grill“ und ,,Mikrowelle + HeiBluft*
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5.4 Bedienung

Reinigung vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch, damit zum Beispiel die
Verpackungsreste nicht den Geschmack der Speisen beeintrachtigen.

Raumen Sie den Garraum leer.

Wischen Sie das Gerat innen und aufRen mit einem weichen, feuchten Tuch und
trocknen Sie es anschliel3end ab.

Lassen Sie die Geratetlr gedffnet, damit der Garraum vollstéandig trocknen kann.

Reinigen Sie den Rollenring, den Glasdrehteller und die Grillpfanne mit dem
abnehmbaren Griff regelméaRig mit etwas Geschirrspilmittel oder geben Sie diese
in die Splulmaschine.

Allgemeines zur Bedienung

Legen Sie den Rollenring (4) in die Mulde
im Garraumboden.
Setzen Sie den Glasdrehteller (8) mit der

geriffelten Seite nach unten auf den Garraum- @ T4

boden und drehen Sie ihn, bis er auf dem = S 5
Glasdrehteller-Antrieb (5) einrastet.

Kontrollieren Sie vor jeder Benutzung, dass der Glasdrehteller (8) und der
Rollenring (4) richtig sitzen. Der Garraum muss sauber sein; der Rollenring (4)
muss in der Mulde liegen; der Glasdrehteller (8) muss auf dem Glasdrehteller -
Antrieb (5) eingerastet sein.

Stellen Sie den Speisenbehalter auf den Glasdrehteller. Es darf nichts Uiber den
Rand des Glasdrehtellers ragen. Speisen nicht direkt auf dem Glasdrehteller
aufwarmen/garen. Beim Aufwarmen/Garen von mehreren Teilen/Stlicken diese
gleichméRig auf dem Kochgeschirr verteilen, so dass sie sich nicht bertihren.

A VORSICHT!

Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Glasdrehteller und niemals ohne
Speisenbehalter bzw. Speisen!

Schlieen Sie die Geratetir und kontrollieren Sie, dass die Turdichtungen frei von
Fremdkorpern sind und die Geratetur richtig schlief3t.
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Die gewiinschte Betriebsart, Leistungsstufe und Garzeit einstellen (siehe weiter
unten in diesem Kapitel) und das Gerat starten.

Der Garraum ist beleuchtet und der Glasdrehteller dreht sich. Achten Sie darauf,
dass der Glasdrehteller sich immer frei drehen kann.

A VORSICHT!

Behalten Sie besonders bei hohen Leistungsstufen das Gerét im Auge!
Bei ungewdhnlichen Gerduschen, Gberquellenden Speisen oder
Ubersprudelnden Flissigkeiten die Leistung niedriger stellen!

Eingaben vornehmen

Driicken Sie die Tasten bei der Eingabe zligig hintereinander. Bei langeren Pausen
bricht das Gerat den Vorgang automatisch ab.

Alle Eingaben werden vom Gerat mit einem Piepton quittiert, wenn sie akzeptiert
werden.

Bei einem Doppel-Piepton akzeptiert das Gerat die Eingabe nicht. Uberpriifen Sie
die Eingabe und versuchen Sie es erneut.

Eingaben I6schen

Wollen Sie Ihre Eingaben l6schen, bevor Sie den Garvorgang gestartet haben,

driicken Sie die Stopp/Reset-Taste @

Funktion unterbrechen oder beenden

Um den Betrieb zu unterbrechen, driicken Sie die Stopp/Reset-Taste @ oder
offnen Sie die Geratetur.

Um den Betrieb fortzusetzen, schlieen Sie die Geratetir und driicken Sie dann
die Start-Taste <D

Wollen Sie den Garvorgang vollstadndig beenden, driicken Sie zum Ldschen aller
Anweisungen die Stopp/Reset-Taste zum zweiten Mal.
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Programmende

Am Programmende erténen Piepténe. Im Display erscheint die Anzeige ,,END*.
Sie kénnen dann die Speisen entnehmen.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Kochgeschirr kann sehr heil3 werden, da Hitze von den
Speisen abgeleitet wird. Entnehmen Sie das Geschirr nur
mit Schutzhandschuhen bzw. Topflappen.

Nach dem Garen von Speisen mit hohem Wassergehalt die Geréatetir etwas getffnet
lassen, damit der Garraum trocknen kann.

Einstellung der Uhr

g kw bR

Driicken Sie die Taste @/i fur mindestens 3 Sekunden. Es erscheint ,,12H*.
Den Time / MenU-Drehregler drehen, bis die richtige Stunde angezeigt wird.

Driicken Sie zur Bestétigung die Taste @/i
Den Time / MenU-Drehregler drehen, bis die richtige Minute angezeigt wird.

Driicken Sie zur Bestatigung die Taste @/i

@HINWEIS!

Wahrend eines Garvorgangs kdnnen Sie die Uhrzeit prufen,

indem Sie die @/i Taste driicken.

Mikrowellen-Garen Iﬂl

Diese Funktion des Gerates ist gut geeignet fir die Zubereitung von Eintépfen,
Suppen, SoR3en, Fleisch ohne Kruste, gediinstetem Fisch, Gemise, Beilagen (Reis,
Kartoffeln, Teigwaren), heiRen Getranken.

In diesem Modus kénnen Sie Uber die Bedienblende einstellen, wie lange und mit
welcher Leistung die Mikrowelle das Gargut erwarmt oder gart.
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o Die Einstellung der Leistungsstufen erfolgt Uber die Taste SNS. In der unten
stehenden Tabelle finden Sie eine Ubersicht der Leistungsstufen. In der ersten

5594

Spalte der Tabelle ist angegeben, wie oft Sie die Taste XY driicken mussen,
um die gewunschte Leistung einzustellen, in der zweiten Spalte die prozentualen
Leistungen und Programme. Die dritte Spalte zeigt die entsprechenden
Leistungsstufen auf.

e Die gewiinschte Garzeit wird Giber den Time / MenUi-Drehregler gewahlt.
Die einstellbare Zeit betragt maximal 95 Minuten.

e Dricken Sie die nach Einstellungen der Leistungsstufe und der Garzeit die
Start-Taste <>

Taste Y aricken | in iammern die Displaysnseige | Leistungsstufe
1-mal 100 % (P-HI) Hoch
2-mal 90 % (P-90)
3-mal 80 % (P-80)
4-mal 70 % (P-70) Mittelhoch
5-mal 60 % (P-60)
6-mal 50 % (P-50) Mittel
7-mal 40 % (P-40)
8-mal 30 % (P-30) Mittelniedrig / Auftauen
9-mal 20 % (P-20)

10-mal 10 % (P-10) Niedrig
11-mal 0% (P-00)

Beispiel:
Mdochten Sie Gargut 5 Minuten auf der Leistungsstufe 60 % erwarmen, sollten Sie Gber
die Bedienblende folgende Befehle eintippen bzw. einstellen:

1. Taste R 5-mal driicken.

2. Time / Menu-Drehregler so lange drehen, bis die gewiinschte Garzeit (5:00)
angezeigt wird.

3. Start-Taste <D driicken.
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Bitte beachten:

Wenn Sie einen Garvorgang vorubergehend unterbrechen wollen, driicken Sie die
Stopp/Reset-Taste @ 1-mal.

e Durch Driicken der Start-Taste <D wird der Garvorgang erneut gestartet.

e Wenn Sie die Stopp/Reset-Taste @ 2-mal driicken, l6schen Sie das gesamte
eingestellte Garprogramm.

e Wenn Die Garzeit abgelaufen ist, ertont 4-mal ein Piepton und im Display erscheint
»END*.

e Driicken Sie die Stopp/Reset-Taste @ oder 6ffnen Sie die Geratetlr, um die
Anzeige ,,END* im Display zu entfernen, bevor eine andere Funktion gestartet wird.

e Wahrend eines Garvorganges kénnen Sie die Leistungsstufe anzeigen lassen, indem
Sie die Taste 9555 dricken.

Zeiteinstellung @

e Um die Timer-Funktion zu nutzen, die Taste @ drucken und dann mit dem Time /
Men-Drehregler die gewilinschte Zeit einstellen. Diese Funktion steht nur im
Standby-Modus und im Mikrowellen-Garmodus zur Verfiigung.

Beispiel:

Angenommen, Sie mdchten den Timer fir 5 Minuten einstellen, dann folgende Befehle
Uber die Bedienblende eintippen bzw. einstellen:

1. Taste @ 1-mal dricken.

Time / Menu-Drehregler so lange drehen, bis die gewlinschte Zeit (5:00)
angezeigt wird.

3. Start-Taste <D driicken.

Bitte beachten:
e Die einstellbare Zeit betragt maximal 95 Minuten.
e Sie kdnnen die Zeit anzeigen lassen, indem Sie die Taste @ driicken.

e Um die Zeit-Anzeige zu l6schen, driicken Sie die Taste @ und dann die

Stopp/Reset-Taste @
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Grill-Funktion HIU]

Das Garen mit der Grill-Funktion ist besonders geeignet fur diinne Scheiben Fleisch,
Steaks, Koteletts, Kebabs, Wirstchen und Hahnchen. Es ist auch geeignet fiir heilze
Sandwiches und Giberbackene Gerichte (Gratin).

Beispiel:
Angenommen, Sie mochten das Garen mit Grill fir 12 Minuten einprogrammieren:

1. Vergewissern, dass alle vorherigen Einstellungen geléscht sind und das Gerat
auf Anweisungen wartet.

2. Taste ﬂﬂﬂ drucken.
3. Time / MenU-Drehregler so lange drehen, bis die gewiinschte Zeit (12:00)
angezeigt wird.

4, Start-Taste <D driicken.

Bitte beachten:

e Vom System her ist die Grillleistung auf die hdchste Leistungsstufe eingestellt.
Die maximale Grillzeit betragt 95 Minuten.

”,-
HeiRluft-Funktion &

e Wahrend des Garens mit Heil3luft zirkuliert heiBe Luft im Inneren des Gerétes,
um das Gargut schnell und gleichmafiig zu braunen und knusprig zu machen.
Dieses Gerat kann bei zehn unterschiedlichen Gartemperaturen auf Garzeiten
bis zu 9 Stunden und 30 Minuten eingestellt werden.

o Diese Funktion ist gut geeignet fir Backen von Ruhrkuchen, Kleingebéack, Biskuit,
Murbeteig, Soufflés, Baisers und Makronen
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Garen mit Hei3luft

~
¢ Die Einstellung der Gartemperatur erfolgt Uber die Taste “¢.
o Ubersicht Giber die Einstellung der Temperaturstufen finden Sie in der unten
stehenden Tabelle. In der linken Spalte der Tabelle ist angegeben, wie oft Sie

,-
die Taste "¢ driicken miissen, um die gewuinschte Leistung einzustellen.
In der rechten Spalte wird die jeweilige Temperatur dargestellt.

Taste % driicken Temperatur (ca. °C)
1-mal 200
2-mal 190
3-mal 180
4-mal 170
5-mal 160
6-mal 150
7-mal 140
8-mal 130
9-mal 120

10-mal 110

o Die gewtnschte Garzeit wird Uber den Time / Menu-Drehregler eingestellt.

Beispiel:

Wenn Sie eine Speise bei 180°C 40 Minuten lang garen wollen, missen Sie auf der
Bedienblende folgende Einstellungen vornehmen:

,-
Die Taste "¢ 3-mal driicken.

Den Time / Menl-Drehregler so lange drehen, bis die
gewinschte Garzeit (H:40) im Display angezeigt wird.

3. Die Start-Taste <> driicken.

Bitte beachten:

e Die maximale Garzeit betragt 9 Stunden, 30 Minuten. Nach Beendigung der Garzeit
ertdnen vier Pieptdne und im Display erscheint ,,END“.
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e Die Stopp/Reset-Taste @ driicken oder die Geréatetur 6ffnen, um die Anzeige ,,END“
aus dem Display zu entfernen, bevor eine andere Garfunktion eingestellt wird.

e Wahrend des Garvorgangs kdnnen Sie die HeiRlufttemperatur tiberprifen, indem

Sie die Taste # driicken.

Vorheizen und Garen mit Heil3luft

Ihr Mikrowellengerat kann so programmiert werden, dass Vorheizvorgange und
HeiRluftgarvorgdnge kombiniert werden kdnnen.

Beispiel:

Angenommen, Sie mdchten auf 160°C vorwarmen und dann fiir 1 Stunde und 30 Minuten
Garen, dann mussen Sie die nachfolgend beschriebenen Schritte durchfihren:

.,
1. Die Taste ¢ 5-mal driicken, um die gewlinschte Temperatur zu wahlen.

2. Die Start-Taste <> dricken. Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur
erreicht hat, ertdénen Pieptdne und ,PREH" wird im Display angezeigt.

3. Geratetur 6ffnen und Behélter mit Gargut in der Mitte des Drehtellers platzieren.
4. Drehen Sie den Time / Meni-Drehregler so lange, bis die korrekte Garzeit
(1H:30) im Display angezeigt wird.

5. Die Start-Taste <> driicken.

<>

n
Mikrowelle + Grill [5555%

e Im Kombinationsbetrieb von Mikrowelle und Grill kbnnen Sie gleichzeitig garen und
eine schone Kruste erzeugen. Dadurch verkiirzen sich die Zubereitungszeiten.

o Diese Funktion des Gerétes ist besonders fiir Gratins, Auflaufe, Fleisch, Gefliigel,
gebackene Kartoffeln, Uberbackene Toasts geeignet.

e Diese Funktion erlaubt es lhnen, zwei Kombinationen auszuwahlen, bei denen die
prozentualen Zeitanteile fur Grillen und Mikrowellengaren vorprogrammiert sind. Sie
wahlen die Gesamtzeit aus und uber die gewéhlte Kombination wird der Zeitanteil
fur Mikrowelle und Grill entsprechend gesteuert.

nun
e Als erstes die Taste (\SS8NY) 1-mal oder 2-mal driicken, um die fur das Gargut
geeignete Kombinationseinstellung zu wahlen, dann mit dem Time / Menu-
Drehregler die gewiinschte Garzeit einstellen, die im Display erscheint.

e Die Start-Taste <> driicken, um das Programm zu starten.

-25-



€artscher

Bitte beachten:

e Die Hochstgarzeit betragt hier 95 Minuten. Nach Beendigung der Garzeit erténen
vier Pieptone und im Display erscheint ,,END*.

e Wahrend des Garvorgangs kdnnen Sie das eingestellte Programm prifen, indem

nn
Sie die Taste [855% driicken.

Kombination 1
30 % der Zeit Mikrowellengaren, 70% der Zeit zum Grillen:

fur Fisch, Kartoffeln oder Uiberbackene Gerichte (Gratin).

Beispiel:
Wenn Sie fiur die Kombination 1 eine Garzeit von 25 Minuten einstellen mdchten,
fuhren Sie folgende Schritte durch:
nn
1. Die Taste 19 1-mal driicken.

2. Den Time / Meni-Drehregler so lange drehen, bis die
gewiinschte Zeit (25:00) im Display erscheint.

3. Die Start-Taste <> driicken.

Kombination 2
55 % der Zeit fur Mikrowellengaren, 45 % fir Grillen:

fur Pudding, Omelette, gebackene Kartoffeln und Geflugel.

Beispiel:

Wenn Sie fiir die Kombination 2 eine Garzeit von 12 Minuten einstellen mochten,
fuhren Sie folgende Schritte durch:

1. Die Stopp/Reset-Taste @ drucken.

nn
2. Die Taste 1555%% 2-nmal driicken.

3. Den Time / Menii-Drehregler so lange drehen, bis die
gewiinschte Garzeit (12:00) im Display erscheint.

4. Die Start-Taste <> driicken.
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Mikrowelle + HeiRluft lsssss]

o Dieser Kombinationsbetrieb von Umluft und Mikrowelle ist geeignet fiir:

- Auflaufe, die viel Feuchtigkeit enthalten

- dickere Fleischstiicke

- tiefgefrorene, vorgefertigte Backwaren

- Kuchen mit héherem Feuchtigkeitsgehalt

e Das Gerat hat vier vorprogrammierte Einstellungen, welche das automatische Garen
sowohl mit Heif3luft als auch mit Mikrowelle einfach machen.
”

Ed
Die Taste [958 driicken, um die HeiRlufttemperatur auszuwahlen:

% ungefahre
Display-Anzeige Taste 15555 driicken Temperatur (°C)
COMB1 1-mal 200
COMB2 2-mal 170
COMB3 3-mal 140
COomMB4 4-mal 110

Beispiel:

Angenommen, Sie mdchten einen Kuchen (Backzeit 26 Minuten) mit der Einstellung
COMB3 backen.

%
1. Die Taste 1358 3-mal driicken.

2. Den Time / Meni-Drehregler so lange drehen, bis die
gewlinschte Garzeit (26:00) im Display erscheint.

3. Die Start-Taste <> driicken.

Bitte beachten:

o Die Hochstgarzeit betrégt 9 Stunden 30 Minuten. Nach Beendigung der Garzeit
ertdnen vier Pieptone und ,,END* erscheint im Display.

e Die Stopp/Reset-Taste @ driicken oder die Geréatetlr 6ffnen, um die Anzeige ,,END*
aus dem Display zu entfernen, bevor eine andere Garfunktion eingestellt wird.

o Die HeiBlufttemperatur kann wahrend des Gar-/Backvorgangs durch Driicken der
”,

Ed
Taste [538%8 geprift werden.
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Auftauen

o Die Mikrowellenenergie erhitzt das AuRRere der Lebensmittel und diese Warme wird
langsam ins Innere der Lebensmittel geleitet. Dies bewirkt ein gleichmafiges Auftauen.

Beispiel:
Angenommen, Sie mochten Gefriergut 5 Minuten auftauen.

1. Den Time / Men-Drehregler gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis ,,A-09“ und
,,CODE“ im Display erscheinen.

2. Die Taste @/i driicken.
3. Den Time / Men-Drehregler so lange drehen, bis die Auftauzeit (5:00) im
Display erscheint.

4. Die Start-Taste <> drucken.
Hinweis: Das Gerat stoppt nach 2/3 der Laufzeit. Die Speisen tauen durch die
aufgenommene Warme nach, Uberprifen Sie den Zustand der Speisen und setzen Sie
bei Bedarf den Auftauvorgang fort, indem Sie erneut die Start-Taste <> driicken.

Bitte beachten:

o Sowohl fur roh, als auch fir gekochte eingefrorene Lebensmittel gilt die Faustregel:
ca. 5 Minuten pro Pfund. Zum Beispiel 5 Minuten Auftauen von 1 Pfund gefrorener
Spaghetti-Solie.

e Gerat immer von Zeit zu Zeit 6ffnen und bereits aufgetaute Portionen herausnehmen
oder bereits aufgetaute Portionen trennen. Wenn das Gefriergut nach Ende der
geschéatzten Auftauzeit noch nicht aufgetaut sein sollte, stellen Sie jeweils eine weitere
Minute Auftauzeit ein, bis alles aufgetaut ist.

o Entfernen Sie zum Auftauen die Verpackung von den Speisen und geben Sie die
Speisen auf einen Teller.

o Gefriergut in Plastikbehéltern aus der Tiefkuhltruhe nur so lange auftauen lassen,
bis das Gefriergut aus dem Plastikbehélter genommen werden kann, um es in ein
mikrowellengeeignetes Geschirr zu geben.

o Die maximale Auftauzeit betragt 45 Minuten. Nach Ende der eingestellten Auftauzeit
ertdbnen 4 Pieptdne und im Display erscheint ,,END*.

e Die Stopp/Reset-Taste @ dricken oder Gerétetur 6ffnen, um ,,END“ aus dem
Display zu I6schen, bevor ein weiteres Garprogramm gestartet wird.

o Befolgen Sie beim Auftauen nachstehende Anweisungen:

> Abdecken

Die Speisen sollen abgedeckt werden um:
o die Erhitzung zu beschleunigen,
o ein Austrocknen der Speisen zu verhindern,
o Fettspritzer im Garraum zu vermeiden,
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Ausnahme: Brot, Geback, Paniertes und Speisen, die knusprig bleiben sollen, werden
nicht abgedeckt.

» Wenden/ Umriihren

Fast alle Speisen miissen wahrend des Auftauvorgangs zumindest einmal gewendet oder
umgeriihrt werden. Trennen Sie aneinander klebende Speisenstiicke sobald wie moglich.

> Kleinere Portionen

Kleinere Portionen tauen gleichméfiger und schneller auf als groRere. Teilen Sie die
Speisen daher vor dem Einfrieren in kleinere Portionen auf. Auf diese Weise kénnen
Sie schnell und einfach ein komplettes Menli zusammenstellen.

» Empfindliche Speisen

Empfindliche Speisen wie Pasteten / Kuchen, Sahne, Kése oder Brot sollten nur
teilweise aufgetaut werden, damit diese den Auftauvorgang bei Zimmertemperatur
abschlieRen kénnen. Dies verhindert, dass die Speisen aul3en zu hei werden wahrend
das Innere noch gefroren ist.

» Standzeit

Die Standzeit nach dem Auftauvorgang ist sehr wichtig, da dies die kontinuierliche
Fortsetzung des Auftauvorgangs gewahrleistet. Nach dem Auftauen sollten die Speisen
so schnell wie méglich verarbeitet werden und nicht ein zweites Mal eingefroren werden.

Mehrstufen-Garen

Sie haben die Mdglichkeit, bei diesem Gerat bis zu drei Programme vorzuwéhlen, die
nacheinander durchgefiihrt werden. AUFTAUEN kann sinnvollerweise nur vor einem
Garvorgang ausgewahlt werden.

Angenommen, Sie mdchten das folgende Garprogramm einstellen, dann missen Sie
die Programmierung in der nachfolgend dargestellten Reihenfolge vornehmen:

Auftauen

Mikrowellengaren

v

Garen mit HeiR3luft (ohne Vorheizfunktion)

1. Den Time / Menu-Drehregler gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis ,,A-09* und
,»CODE" im Display erscheinen.

2. Die Taste @/i driicken.

3. Den Time / Menii-Drehregler drehen, um die Auftauzeit (5 Minuten)
einzustellen.
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§

Die Taste 55 driicken, um die Leistungsstufe einzustellen.
Mit dem Time / Menu-Drehregler die Garzeit einstellen.

.-
Die Taste " driicken, um HeiRlufttemperatur einzustellen.
Den Time / Meni-Drehregler drehen, um die Garzeit einzustellen.

Die Start-Taste <> driicken.

Einstellungen zu Auto-Menu

Das ,,Auto-Menii“ ermdglicht das automatische Garen oder Erhitzen von Lebensmitteln
ohne Einstellung einer Leistungsstufe oder Zeit. Es ist ausreichend, die Art der
Lebensmittel und deren Gewicht zu wissen.

1.

Drehen Sie im Standby-Modus den Time / Menu-Drehregler gegen den
Uhrzeigersinn und wéhlen Sie das benétigte Programm (Siehe Ubersicht
weiter unten).

Die Taste @/i so oft driicken, bis Sie das richtige Gewicht gewahlt haben.
Die Start-Taste <> drucken.

Lebensmittel -Code Taste @/i dricken

Kartoffeln
A-01 (e 230q) 1-mal | 2-mal 3-mal
Getranke
A-02 | (je Portion 1-mal | 2-mal | 3-mal
200ml)
A-03 gc;%(;orn Die voreingestellte Garzeit wird angezeigt
A-04 | Wieder- 1-mal | 2-mal | 3-mal | 4-mal | 5-mal 6-mal | 7-mal
aufwarmen | (200g) | (300g) | (400g) | (500g) | (600g) (700g) | (800g)
1-mal | 2-mal 3-mal
A0S | Pasta (100g) | (200g) | (300g)
. 1-mal | 2-mal 3-mal
A-06 | Pizza (150g) | (300g) | (4500)
1-mal | 2-mal 3-mal 4-mal
A-07 | Huhn (800g) | (1000g)| (1200g) | (1400g)
Kuchen . . I .
A-08 (4750) Die voreingestellte Garzeit wird angezeigt
A-09 | Auftauen Siehe Seite 28
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Bitte beachten:

o Das Gewicht muss eingegeben werden, die Garzeit wird dann entsprechend
eingestellt.

e Fir die Programme A-03 (Popcorn) und A-08 (Kuchen) kdnnen Sie die Garzeit
andern, falls die voreingestellte nicht geeignet ist.

e Um die Garzeit neu einzustellen:

1. Die Taste @/i 2-mal driicken.

2. Den Time / Menu-Drehregler so lange drehen, bis die gewlinschte
Garzeit im Display erscheint.
3. Die Start-Taste <D zur Bestatigung dricken.
o Die neue Garzeit wird gespeichert und bei jedem Aufruf dieser Funktionen benutzt,
bis eine neue Garzeit eingestellt wird.

e Fir das Programm A-07 (Huhn) das Gerat wahrend des Garvorgangs anhalten,
um die Speisen zu wenden. Danach die Geratetir wieder schlieBen und die

Start-Taste <> driicken, um das Garen fortzusetzen.

Weitere Eigenschaften

1. KINDERSICHERUNG

Die Kindersicherung verhindert die Bedienung durch kleine Kinder.

Aktivieren der Kindersicherung:

e Stopp/Reset-Taste @ fur 3 Sekunden driicken, ein Piepton ertdnt und die Kontroll-
leuchte geht an. Im Verriegelungszustand kénnen keine Tasten bedient werden.

Deaktivieren der Kindersicherung:

e Stopp/Reset-Taste @ fir 3 Sekunden lang driicken, ein Piepton ertént und die
Kontrollleuchte erlischt.

2. SCHNELLSTART

Diese Einstellung benutzen, um das Gerat bequem zum Garen auf 100 % Leistung
einzustellen.

e Die Start-Taste <D schnell hintereinander mehrere Male driicken,
um die Garzeit einzustellen.

e Maximale Garzeit betréagt 10 Minuten.
e Das Gerat startet automatisch nach 2 Sekunden.
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3. AUTOMATISCHER SCHUTZMECHANISMUS

Sollte die Temperatur im Mikrowellengerét bis 300 °C steigen, so schaltet das Geréat
automatisch in einen Selbstschutz-Modus. Das Display zeigt ,,E01“ an und es ertént ein
Piepton. Um das Gerét wieder in den normalen Betriebszustand zu versetzen, driicken

Sie die Stopp/Reset-Taste @
Im Falle eines Kurzschlusses schaltet das Gerat in den Selbstschutz-Modus und im

Display wird ,,E03“ angezeigt. Es erténen Piepttne, bis die Stopp/Reset-Taste @
gedrickt wird.

Das Gerat hat ist mit einem Kiihlungs-System ausgestattet. Nach einem Betrieb von
mehr als 2 Minuten arbeitet der Lifter fir ca. 3 Minuten automatisch weiter, um den
Garraum des Gerates abzukuhlen.

6. Reinigung

A WARNUNG!

Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung
trennen (Netzstecker ziehen!).

Verwenden Sie keinen Druckwasserstrahl, um dieses Gerat
zu reinigen!

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Wichtige Hinweise

o Reinigen Sie das Gerat regelmaRig. Wenn das Gerat nicht in sauberem Zustand
gehalten wird, kann sich dieses auf seine Lebensdauer auswirken, seine
Funktionstatigkeit beeintrachtigen und zu Pilz- und Bakterienbefall fiihren.

o Entfernen Sie jegliche Speise- und Getrankespritzer an der Innenwénden des
Garraumes sofort mit Hilfe eines feuchten Tuches. Zu langes Warten erschwert
die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmdglich. Zu starke
Verschmutzungen kénnen unter Umsténden das Gerét beschadigen.

o Verwenden Sie keine harten und scharfen Gegenstande, um die hartnackigen
Verschmutzungen zu entfernen.

o Vermeiden Sie den Einsatz von Sprays und anderen aggressiven Reinigern
(z. B. Backofenreiniger), da sie Ruckstande hinterlassen oder sogar die
Oberflachen beschadigen kénnen.
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Reinigung

o

Wischen Sie die Innenwande sowie den Boden des Garraumes mit warmem Wasser
und einem weichen Tuch ab.

Reinigen Sie die auReren Flachen mit einem feuchten Tuch. Um die Teile im
Geréateinneren vor Schaden zu schitzen, darf kein Wasser durch die Luftungs-
schlitze in das Gerat gelangen.

Wischen Sie die Gerétetiir, die Geratetlrdichtungen und anliegende Teile mit einem
feuchten Tuch ab, um jegliche Verunreinigungen zu entfernen. Setzen Sie keine
aggressiven Reiniger ein.

Die Bedienblende darf nicht nass werden. Reinigen Sie diese mit einem feuchten
weichen Tuch. Lassen Sie dabei die Geratetiir getffnet, um ein versehentliches
Einschalten zu vermeiden.

Reinigen Sie den Rollenring, den Glasdrehteller und die Grillpfanne mit dem
abnehmbaren Griff regelméaRig mit etwas Geschirrspilmittel oder geben Sie diese
in die Geschirrspiilmaschine.

Falls sich Kondenswasser innen und aufRen an der Geratetir bildet, entfernen Sie
die Feuchtigkeit mit einem weichen Tuch. Kondenswasser bildet sich, wenn das
Gerat bei hoher Luftfeuchtigkeit betrieben wird. Kondenswasser-Bildung ist normal.

Beseitigen Sie Geriliche in lhrem Gerét, indem Sie eine Tasse Wasser mit dem Saft
und der Schale einer Zitrone in ein fir Mikrowellen geeignetes Gefal? geben und fiir
ca. 5 Minuten erhitzen. Griindlich mit einem trockenen, weichen Tuch nachwischen.

Verwenden Sie ausschlieRlich ein weiches Tuch und benutzen Sie niemals grobe
Reiniger, welche das Geréat zerkratzen kdnnten.

Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

Geréat aufbewahren

o

7.

Wenn das Gerét langere Zeit nicht genutzt wird, reinigen Sie es grundlich wie
beschrieben und bewahren es an einem trockenen, sauberen, frostsicheren,
sonnengeschitzten und fur Kinder unzugénglichen Platz auf. Stellen Sie keine
schweren Gegensténde auf das Geréat.

Mdogliche Funktionsstdérungen

Wenn das Mikrowellengeréat nicht funktioniert:

1.

Uberpriifen Sie, ob das Gerat korrekt an die Stromversorgung angeschlossen ist.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie ca. 10 Sekunden, bevor
Sie ihn richtig einstecken.

Uberpriifen Sie, ob die Sicherung herausgesprungen ist oder der Hauptschalter
ausgeschaltet ist. Wenn diese ordnungsgemalf funktionieren, Giberpriifen Sie den
Anschluss mit einem anderen Gerét.

Uberpriifen Sie, ob die Gerétetiir korrekt verschlossen ist (SicherheitsschlieRsystem).
Ansonsten werden aus Sicherheitsgrinden keine Mikrowellen im Garraum erzeugt.
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Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beseitigen lassen:

- Gehause nicht o6ffnen,

- Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren,
wobei Folgendes anzugeben ist:
= die Art der Betriebsstorung;

= die Artikelnummer und Seriennummer (auf dem Typenschild
an der Ruckseite des Gerates abzulesen);

= Kaufdatum.

8. Entsorgung

Altgerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet. Elektro-

gerate dirfen nicht in den Hausmill. Kann das Gerat nicht mehr

benutzt werden, ist jeder Verbraucher verpflichtet, Elektrogerate

getrennt vom Hausmdll bei den dafiir vorgesehenen Sammel-
— stellen seiner Gemeinde abzugeben.

@HINWEIS

Elektroaltgerate miissen fachgerecht verwertet und entsorgt werden, um Auswir-
kungen auf die Umwelt zu vermeiden.

e Trennen Sie das Gerét von der Netzversorgung und entfernen Sie das
Netzanschlusskabel vom Gerét.

Bartscher GmbH Tel.: +49 5258 971-0
Franz-Kleine-Str. 28 Fax: +49 5258 971-120

33154 Salzkotten Service-Hotline: +49 5258 971-197
Germany www.bartscher.com
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