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NEDERLANDS
Gebruiksaanwijzing

Voor de types
Professional 25P
Professional 40P
Professional 80P
Professional 80PVW
Professional 110P
Professional 110PVW

Toebehoren (figuur 1)

Deksel
Filterdeksel
Filterbak
Percolatorbuis
Rooster
Ketel
Peilglas
Tapkraan
Schakelaar
10. Signaallamp
11. Waterkraan 3/4”
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12. Aansluitslang 3/4”

13. Vulkraan

14. Snoer

15. Tuitenreiniger
16. Schraper

ENGLISH
Operation instructions

For the models
Professional 25P
Professional 40P
Professional 80P
Professional 80PVW
Professional 110P
Professional 110PVW

Parts (figure 1)

Top cover
Filter cover
Filter basket
Percolator pipe
Grate

Tank

Gauge glass
Draw-off tap
Switch

10. Pilot light

11. Water tap 3/4”
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12. Connecting hose 3/4”

13. Filling tap
14. Mains lead
15. Pipe cleaner
16. Scraper
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DEUTSCH
Bedienungsanleitung

Fir die Typen
Professional 25P
Professional 40P
Professional 80P
Professional 80PVW
Professional 110P
Professional 110PVW

Zubehér (Abb. 1)

Deckel
Filterdeckel
Filterdose
Steigerohr
Rost

Behalter
Schauglas
Zapfhahn
Schalter

10. Signallampchen
11. Wasserhahn 3/4”
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12. Anschluf3schlauch 3/4”

13. Einfillhahn

14. Kabel

15. Rohrchenreiniger
16. Schaber

FRANCAIS
Mode d’emploi

Pour les types
Professional 25P
Professional 40P
Professional 80P
Professional 80PVW
Professional 110P
Professional 110PVW

Accessoires (figure 1)

Couvercle
Couvercle du filtre
Filtre

Tube percolateur
Grille

Bouilloire

Robinet de puisage
Interrupteur
Voyant lumineux
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Tuyau de racc. 3/4”

Cordon
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Grattoir

Indicateur de niveau
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Robinet de remplissag
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Robinet d’arrivée d’eau 3/4”
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. ALLGEMEINES

Das Gerat darf nur mit Trinkwasser gefiillt werden (Vorschrift WHO).

Das Gerat niemals ins Wasser tauchen.

Das Gerat niemals einschalten, wenn sich kein Wasser im Behalter befindet.
Das Gerit ist ausschlieBlich an geerdete Wandsteckdosen anzuschliefen.

2. INBETRIEBNAHME

a. Vor Inbetriebnahme des Geréats Filterdose, Filterdeckel, Steigrohr und Innenseite des Behalters
mit einem nicht scheuernden Spiilmittel reinigen.

b. Das Gerat aufrecht auf einen festen, flachen Untergrund stellen.

c. Den Rost in den Behalter einsetzen (gilt nur fur die Modelle 80 und 11 OP/PVW).

d. Den Anschlu3schlauch zuerst an den Wasserhahn, dann an den Einflllhahn des Gerats
anschlieRen (gilt nur fur die PVYW-Modelle).

e. Den Einfiillhahn schlieRen und danach den Wasserhahn 6ffnen (gilt nur fiir die PVW- Modelle).

f. Den Stecker in die geerdete Wandsteckdose stecken.

3. KAFFEEZUBEREITUNG

/\ WARNUNG

+ Die AuRenseite des Gerates ist heill wahrend dem Gebrauch. Nicht anfassen!

/\ ACHTUNG

* Die Zubereitungsmenge muf} mindestens ca. 1/3 der Gesamtkapazitat entsprechen
(siehe Technische Angaben).

» Verwenden Sie bevorzugt grob gemahlenen Kaffee

+ Bei der Verwendung einer anderen Mahlstarke ist Filterpapier notwendig.

a. Fullen Sie die Wassermenge in den Behalter, die fir die gewlinschte Kaffeemenge notwendig ist
(bei den PVW-Modellen dafir Einflillhahn verwenden).

b. Fullen Sie den gemahlenen Kaffee in die Filterdose (man rechnet in der Regel mit ca. 6 g pro Tasse).

c. SchlielRen Sie die Filterdose sorgfaltig mit dem Filterdeckel ab.

d. Setzen Sie das Steigrohr und den geschlossenen Filter in den Behalter ein (Achten Sie bitte
darauf, da® der FuB des Steigrohrs gut auf der Bodenvertiefung steht.).

e. SchlieRen Sie das Gerat mit dem Deckel.

f. Schalten Sie das Gerat mit dem Schalter ein (das LAmpchen im Schalter muf jetzt leuchten).

Sobald das griine Signallampchen auf- leuchtet, ist der Kaffee fertig und wird automatisch
warmgehalten.
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4. KAFFEE ENTNEHMEN

/\ WARNUNG

+ Ist der Behalter entleert, dann Gerat ausschalten um ein Trockenkochen zu vermeiden.

a. Halten Sie eine Tasse oder einen Becher unter den Zapfhahn.

b. Dricken Sie den Hebel etwas nach unten, so daR der Kaffee zu laufen beginnt, und lassen
Sie ihn wieder los, sobald die Tasse oder der Becher gefilllt ist.

c. Gerat ausschalten, wenn der Kessel leer ist.

5. REINIGUNG NACH DEM GEBRAUCH

a. Nehmen Sie die Filterdose zusammen mit dem Steigerohr aus dem Behalter und entleeren
Sie die Filterdose, indem Sie diese Uber einem Abfalleimer ausklopfen.

b. Spllen Sie Filterdose, Filterdeckel und Steigerohr unter flieRendem Wasser ab.

c. Den Einfillhahn sauber spilen, indem er kurz gedffnet wird (gilt nur fir die PVW- Modelle).

d. Spllen Sie die Innenseite des Behalters sauber aus.

6. WARTUNG

/\ WARNUNG

Vor der Wartung den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Die Bodenvertiefung im Innern des Kessels mul nach jeder 10. Nutzung gereinigt werden.
Entfernen Sie Kalk- und Kaffeeansatz mit dem mitgelieferten Schaber und einem Topfreiniger
(siehe Abb. 2) Die Maschine ist auf einfache Weise zu reinigen mit Animo
Kaffeeansatzldsungsmittel (Animo Artikelnummer 49009 — Kaffeeansatzlésungsmittel). Wichtig:
nach Reinigung des Innenbehéalters, Behalter diverse Male ausspulen mit heilem Wasser.

Die Innenseite des Behalters und das Steigerohr sind aus rostfreiem Stahl und kénnen mit einem
Scheuermittel, wenn nétig mit Hilfe eines Schwammchens, gereinigt werden.

Die AuRBenseite des Gerats kann mit einem nassen, weichen Tuch abgewischt werden und
danach mit einem trockenen, weichen Tuch abgetrocknet werden. Verwenden Sie dabei keine
Scheuermittel.

Filterdose, Filterdeckel und Deckel mit einem nicht scheuernden Spdlmittel reinigen und danach
mit einem trockenen, weichen Tuch abtrocknen. Achtung: Filterhalter und Filterdeckel sind nicht
Geschirrspilmaschinengeeignet!

Das Schauglas sollte mit Hilfe des mitgelieferten Réhrchenreinigers gereinigt werden.
Nehmen Sie dafiir die Kappe der Halterung des Schauglas ab, indem Sie diese gerade nach
oben ziehen und anschlieRend den Réhrchenreiniger von oben in das Schauglas stecken
(das Schauglas dabei nicht abmontieren).

Den Silikonring unten im Steigerohr kontrollieren. Dieser Ring muf} weich und flexibel sein.

Ist der Silikonring hart oder porés, , dann funktioniert das Geréat nicht richtig und der Ring muf®
ausgetauscht werden.
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7. THERMISCHE SICHERUNG

/N WARNUNG

» Bevor die thermische Sicherung riickgeschaltet wird, den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Die Coffeemaker sind mit einer thermischen Sicherung ausgestattet. Wenn diese aktiviert wurde,
ist das Gerat ausgeschaltet (das Lampchen im Schalter brennt aber weiter!). Um das Gerat wieder
betriebsbereit zu machen, mu nach dem abkiihlen der Resetknopf an der Unterseite des Gerates
zuriickgestellt werden. Sollte das Gerat dann noch nicht funktionieren, wenden Sie sich an lhren
Fachhandler.

/\ ACHTUNG

Ist die Trockenkochschutzvorrichtung aktiviert worden, dann muR der Silikonring unten im Steigrohr
gepruft werden. Dieser mul} weich und flexibel zu sein. Ist er hart oder pords, dann mul} er
ausgewechselt werden. Es ist mdglich, dal diese Sicherung wahrend des Transportes abgeschaltet
ist.

8. GARANTIE

Garantiefrist ab dem Kaufdatum:

- 3 Jahre auf das Hauptheizelement.
- 1 Jahr auf alle (ibrigen Teile.

Garantiebedingungen:

- Die Garantieleistung erstreckt sich lediglich - auf Material- und Werksfehler
(Ermessen des Herstellers).

- Der Kaufbeleg mit Kaufdatum ist vorzulegen.

- Das Gerat muf® mit einer Typen- und Seriennummer versehen sein.

- Das Gerat darf nur entsprechend den in der Gebrauchsanleitung angegebenen Umstanden
und Bedingungen genutzt werden.

- Das Gerét ist ausschlief3lich entsprechend, der Gebrauchsanweisung zu installieren,
zu nutzen und zu warten.

- An dem Geréat diirfen keine konstruktiven Eingriffe vorgenommen werden.

- Der Schaden darf nicht durch Trockenkochen verursacht sein.

- Der Schaden darf nicht durch eine zu hohe Spannung verursacht werden.

- Der Schaden darf nicht durch zu hartes Wasser (Verkalkung) verursacht werden.

- Der Schaden darf nicht durch eigenes Verschulden ader Nachlassigkeit verursacht sein.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:

- Arbeitslohn

- Anfahrtskosten

- Frachtkosten

- Transportschaden

- sekundare Beschadigungen
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TECHNISCHE ANGABEN

T N I T 7 R
Fester nein nein nein nein
Wasseranschluf®
Spannung \Y 230 230 230 230 230 230
Leistung W 1115 1115 1370 1370 1870 1870
Durchmesser mm 212 212 250 250 250 250
Hohe mm 385 460 525 525 640 640
Inhalt Tassen/Ltr.  25/3,2  40/5 80/10 80/10 110/15  110/15
Mindestzubereitungs- 1, o 10 15 25 25 35 35
menge
Kapazitat / Stunde Ltr. ca.10 ca.10 ca.13 ca. 13 ca. 20 ca. 20
Zubereitungszeit Min. ca.17 ca.27 ca.42 ca. 42 ca. 48 ca. 48

fir max. Inhalt
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